Carpaccio (Dry Aged Rind)

Barlauch/ Kapern/ Zitrone/ Rucola

Parmigiano Reggiano/ Grissini
A, C,G,L,M O

24 €

Thunfisch
Gurke/ Melone/ Wakame/ Sesam/ Wasabi/ Yuzu Dashi

A B,C,D,EFG,LMNO

25€

Gemischter Blattsalat
Erdbeeren/ griner Spargel/ Sonnenblumenkerne

Datterino Tomaten
EF, G HLMO

klein 14 €
gro3 19 €

@WM?
Alen Hie (Tre éoa%a m%ﬂ..

mit Ofenkartoffeln und Frishlingsquark
G
zuziglich 9 €

mit Burrata
G

zuziglich 11 €

mit gerducherter Entenbrust
zuziglich 12 €

Spargel-Knoblauch-Crémesuppe

eigene Einlage/ Dicke Bohne

Tomaten-Concassée/ Garnele
B, G

18 €

Tomaten-Consommé
Dreierlei Kl6f3e (Rotgarnele, Duroc Schwein, Topfen)/ Basilikum
ABCG,LMO

18 €

In allen Speisen und Getréinken kénnen folgende Stoffe, oder daraus gewonnene Erzeugnisse, enthalten sein:
Glutenhaltiges Getreide, Eier, Fische, Erdniisse, Sojabohnen, Milch, Schalenfriichte, Sellerie, Senf, Sesamsamen, Schwefeldioxid und Sulfite,
Lupinen, Weichtiere. Bei Fragen diesbeziiglich ist lhnen unser Service- und Kiichenteam gerne bebhilflich.
* kann Rohmilchkése enthalten



Im Ganzen gebratene Wendeturther Forelle
Gurken-Joghurt-Dill-Salat/ Bratkartoffeln/ Nordseekrabben-Tiroler Speck-Stippe &, ¢, b, F, 6, 1,1, M 0
42 €

Spaghetti
mit Salsa Verde/ Rucola/ Parmiggiano Reggiano a,c, 1 m
18 €

mit weiBer Kalbsbolognese/ Rucola/ Parmiggiano Reggiano A, c, 6,1 m
24 €

mit Garnelen (3 Stiick)/ Aglio e Olio/ Rucola/ Parmiggiano Reggiano 4,8, ¢, 6,1 m
28 €

Beelllpr oapel

mit La Ratte Kartoffeln

29 €
mit Rihrei ¢, 6
32€
mit Kochschinken (Schauener Landfleischerei)/ La Ratte Kartoffeln ¢
36 €
mit hausgemachtem BBQ Pastrami G.O.P. Rind (Nebraska)/ La Ratte Kartoffeln & f, 6,1 o,
39€
mit Raucherlachs/ La Ratte Kartoffeln b, 6, m

46 €

mit Wiener Kalbsschnitzel/ La Ratte Kartoffeln a, ¢, 6,1, m
48 €

mit G.O.P. (Nebraska) Rinderfilet/ La Ratte Kartoffeln 1, m
58 €

Jzy)’a@ddb

Créme Brolée
Bourbon Vanille/ Erdbeergeist/ Waldmeistersorbet A, ¢ £, 6, 1,0, »

18 €

Guanaja Schokoladenfondant
Matcha-Partait/ weifles Schokoladeneis/ Orangensud A, ¢, G, H,p
18 €

In allen Speisen und Getréinken kénnen folgende Stoffe, oder daraus gewonnene Erzeugnisse, enthalten sein:
Glutenhaltiges Getreide, Eier, Fische, Erdniisse, Sojabohnen, Milch, Schalenfriichte, Sellerie, Senf, Sesamsamen, Schwefeldioxid und Sulfite,
Lupinen, Weichtiere. Bei Fragen diesbeziiglich ist lhnen unser Service- und Kiichenteam gerne bebhilflich.
* kann Rohmilchkése enthalten



Tigleck weFselndes A andinusmenis
CHlonlag, 29. Ofpril 2024

Ziegenkése
Cranberry-Chutney / Rucolasalat / Beeren
21 Euro

K%k

Pilzcremesuppe
Salsiccia / eigene Einlage
14 Euro
kkk
Mango-Sorbet mit Sekt aufgegossen
12 Euro
kokok
Steinpilzravioli
Pilzrahm / Tomate / Parmesan / Rucola
28 Euro
oder
Gebratene Dorade
Ratatouille / Rosmarinkartoffeln
38 Euro
oder
Bauch vom Duroc Schwein
Griinkohl / Schnittlauch-Kartoffeln
38 Euro
kokok
Bourbon Vanille - Panna Cotta
Waldbeersorbet / Veilchenblitengel
16 Euro
keokok
Kleine Késeauswahl*
Frichtebrot / Feigensenf
19 Euro

3-Gang Landhausmenii fiir unsere Hotelgéste 54 Euro
mit Suppe, Hauptgericht und Dessert

4-Gang Landhausmeni fir unsere Hotelgéste 59 Euro
mit Vorspeise, Suppe, Hauptgericht und Dessert

5-Gang Landhausmenii fir unsere Hotelgéste 66 Euro
mit Vorspeise, Suppe, Hauptgericht, Dessert und Kése

6-Gang Landhausmeni tiir unsere Hotelgéste 72 Euro

»~Mandarino”
Vodka-Lime, Mandarinenliqueur, Kirschliqueur, Traubensaft,
Limettensaft und mit Sekt verfeinert

12,50 Euro

In allen Speisen und Getréinken kénnen folgende Stoffe, oder daraus gewonnene Erzeugnisse, enthalten sein:
Glutenhaltiges Getreide, Eier, Fische, Erdnisse, Sojabohnen, Milch, Schalenfriichte, Sellerie, Senf, Sesamsamen, Schwefeldioxid und Sulfite, Lupinen, Weichtiere.
Bei Fragen diesbeziglich ist lhnen unser Service- und Kiichenteam gerne behilflich. * kann Rohmilchkése enthalten



